SECONDI

LINGUINE A LA PANCETTA 189 kr
Tunn farsk pasta med vitloksdoftande bacon, svamp och tryffelsas toppad med pancetta
Vintips: Amarone della Valpolicella

FILETTO DI AGNELLO 239 kr
Grillad lammytterfilé med vitloksdoftande parmesan- och potatisgratang, chevrekram och rosmarinsky
Vintips: Valpolicella Classico Superiore Ripasso

FILETTO DI MANZO 259 kr
Grillad oxfilé med salsiccia, jordartskockspuré och gratang med rédvinssas

Vintips: Las Moras Shiraz

SALMONE GRIGLIATO 220 kr
Grillad lax med rédléksmarmelad och limeaioli serveras med potatisterrin
Vintips: Secateurs Chenin Blanc

MOULES MARINES 179 kr
Blamusslor kokade i vitt vin, 6rter och gradde serverade i en klassisk musselgryta. Vitloksbréd och Rouille.
Dryckestips: Erdinger weissbier — vetedl eller Secateurs Chenin Blanc

PESCE DI ZAFFERANO 189 kr
Fisk- och skaldjurssoppa med doft av saffran och havets lackerheter
Vintips: Hunky Dory — Sauvignon Blanc




